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VINOS SNCUIARES

SENCHAMENTE DIERENTES

“Sencillamente diferentes”

www.vinosingulares.com

TIf.: 946.258.123 | 610.740.150
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Empresa familiar con mas

de 120 anos,
actualmenteenla 4°y5?

generacion.

9 Hectareas de vifiedo en el
Valle del Txorierri sobre

todo en Lezama con suelos

franco-arcillosos.

Hondarrabi Zuri,

Hondarrabi Zuri Zerratia,
Izkiriot Ttipia

(Petit Manseng) y Riesling.
Vendimia manual entre 17

septiembre y el Pilar.
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http://www.magalartelezamatxakolina.com

VINOS SING

Hondarrabi Zuri y Hondarrabi
Zuri Zerratie.

Parcelario de Basabilbaso
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MAGALARTE LEZAMA o kolina. ¢}
BARRICA m o Origcn ni

Principalmente Hondarrabi Zuri y un pequeno
porcentaje de Petit Manseng. Fermentacion
en barrica de roble francés .

5 meses de crianza sobre lias.

Graduacion 13,5 %

IEUP SOBRE LIAS

. (Lezama)

%l g Graduacion 12%
MAGALARTE |
Lezama (© )

e Hondarrabi zuri y
I-;S.E“" ' >

‘Hondarrabi Zuri Zerratie y
. un pequefo porcentaje
de Riesling (12,5%)

.

Txakoli tinto.joven de
variedades Hondarrabi

Hondarrabi zuri, Hondarrabi

Zuri Zerratie y un pequefio

Beltza (95%) y
Garnacha (5%). porcentaje de Riesling.
" 10 meses de crianza sobre finas
@9 lias en inox.
Altul... ." .
Y Graducacion, 12,5 %

Solo en formato Magnum
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Gelariako Txakolina

DENOMINACION DE ORIGEN

=% 191D ‘ A r
1 KATXINA
reada en 2014 por la familia Zelaieta,
gestora del asador Katxifa en Ori

8 hectareas de vinedo sobre el rio Oria.

ATXINA

0% Hondarrabi Zuri

www.bodegakatxina.com
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Gelarizko Txakolina

DENOMINACION DE ORIGEN

urkizahar

takolin ekologilkoa

urkizahar

txakolin ekologikoa

i

o PP - Qeteriato Takolina

4 _‘“ DENOMINACION DE ORIGEN
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> Urkizanar | | Geariako Takolys
| : DENOMINACION DE ORIGEN
: 100% Hondarrabi |
| Zuri, con ligera
| cﬁanza sobre lias.
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24 hectdreas con algunos vifedos centenarios.

_ Tempranillo como variedad reina. Los Garnachos (blanco y tinto), Viura, Gracianoy Malvasia
i completan el abanico.
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EL PRIMAVERA

Tempranillo 100%

TIERRA

Fermentacion en depdsitos

SOLO GRACIANO

' TIERRA TINTO

3 inox.

: Tempranillo 100% TIERE
Crianza de 4 meses en P R - 100% Graciano.

roble francés y americano Vifiedos de edad superior a

Crianza de 9 meses en

a 50%. los 40 afios.
"3 r Malolactica 50% en hormigdn A barrica de roble rumano
y 50% enroble americano. =" nuevo de grano fino.
Crianza de 12 meses 75% roble
- francés y 25% roble
FERNANDEZ GOMEZ e SO
MACERACION
CARBONICA

TIERRA BLANCO

Maceracion.carbdnica

LA HOJA CRIANZA

90% Tempranillo, 10% Viura 60%, Garnacha blanca

Tempranillo 100%.

Viura. 30%y Malvasia 10%.

LAHOJA
CRIANZA 2012

Earmbritacion HRbe - Crianza de 12 meses.

entera en depdsitos

Crianza de 4 meses en
barricas de 225L.

cerrados de hormigén. 2 meses con un baténage

diario y los otros 2 sobre
lias.
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LA ABUELA VISI

Vifiedo plantado en 1920. Vifiedo plantado en 1920.

20% Garnacha blanca, 40% Moscatel, 30% Viura,

20%Viura, 20% Malvasia y 30% Malvasia.

40% otras. 12 meses en fudre de 750L.

Fermentacion en fudre de de madera austriaca, cinco

J50L roble austriaco con 1 de ellos sobre sus lias.

>

HERRA l-‘lﬂm

Qe

crianza de 9 meses en él.
Cinco dé estos sobre lfas.
3 205 ( o

R Batonages diarios.

EL BELISARIO

TIERRA F’IDEL TINTO

Tempranillo 100%.

50% Garnacha de parcela arcillosa. Vifiedo de mas de 100

=
\'I

afos.
50%, Grac1ano de parcela“calcarea ,

Crianza de 24 meses en
‘barrica de roble francés

nueva de 500L.

__60oL., depende de

VINOS SING

LA GRENA

100% Malvasia.
Vifledo de mas de 100
anos.

Crianza de 12 meses, 6
de ellos sobre lias,

en fudre de 500L. 0

la cosecha.
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ENFUDRECIDO

g TULONIO

Sorprendente vino de Vino tinto de escasa

Mazuelo, con una produccidn, elaborado

maceracion con sus mayoritariamente con

proprias pieles durante 8 garnacha blanca mas

meses. Produccion muy graciano, tempranillo y

 limitada. garnacha tinta,
procedentesde
'viﬁé’dOS de Labastida'y ENFUDRECIDO
v una crianza de 16
%@ meses en fudre de
Lo S roble
35 Valustfdhl]ng’aro.
48 it
B -
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QD CHBRERS

CIFRAS

GARNACHA TINTA

RO, o

v 1 240 sl 130 A0Iha:
El018 ATAVESA BSSim

VIS0 D JLRESTERY ahsraiy

BODEGASE

DE.

CIFRAS TINTO

Garnacha.

. Crianza de un
ano en huevos de

hormigon.

Reposo minimo
18 meses en

botella.

L A

CIFRAS BLANCO

Garnacha blanca.

Crianza de 1 afio en
huevos de hormigon

con lias.

Reposo minimo 18
meses en botella.

RINL CEOBERS

letras
mindsculas

TEMPRANILLO / GARNACHA / GRACIANO

o ROK

e 150 W 09ha
RIOJA ALAVESA MR

s
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L VIN0 Dt LABASHIDA orspAIN
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LETRAS MINUSCULAS

Crio maceracion de 2
dias.

Fermentado en
barricas de 600L de
roble francés.
Crianza de 8 meses.
Coupage de

Tempranillo, Garnacha
y Graciano.
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. Vivimos el vino
4B G O Living wine
OCHOA que lleva elaborando vino desde 1845 es una bodega navarra histdrica que actualmente esta dirigida
porla 5%y 67 generacion.
Cuenta con 145 Hectdreas de vifiedos propios situadas en varias fincas en las que realiza un trabajo
“ecoldgico”.
Fue la primera bodega del Estado en realizar un proyecto de [+D en o
1994.
Ademas de los vifledos posee 58 Hectareas de olivos propios para
elaborar aceite de oliva Virgen Extra de las variedades arbequina y
Koroneiki. :
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VINOS D.O. b War ¥ \
NAVARRA 7 C H A
| % % Vivimos el vino
X NTRe R Living wine
o SERIE CALENDAS

Es la gama de vinos jovenes. Son frescos, afrutados y para todo tipo de publico.

CALENDAS ROSADO

CALENDAS TINTO CALENDAS BLANCO

Es.un tinto joven Vino joven blanco Vino joven rosado

elaborado con

‘de uva tempranillo
procedente de
Traibuenas cuyas
“vinas estan en
cultivo ecoldgico.
Aromas de fruta

rojay negra.

- ecoldgico

Chardonnay y elaborado solo

Viura. Es fresco, con uvas tintas por

vivo y aromas | elmétodo
florales. tradicional de

- sangrado.
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B “OCHOA
NAVARRA ,

Vivtmos el vino
Living wine

SERIE 8A

UVADOBLE , LA FOTO MIL GRACIAS 8A MOSCATO

Crianza

Vino elaborado Espumoso de

. Elaborado con

al 100% conla burbuja fina

Elaborado con

- lauva Viognier. uva graciano elaborado con

Tempranillo,

& ‘Permanece 6 | procedentes la variedad
ya T Graciano y Merlot a :
R s de la Finca La Moscatel de
' meses en partes iguales y un
: Pedrera. grano menudo
% deposito de 10% de Garnacha. bt
Yol Hace una crianza Recibe una
SR acero
NS de 9 meses en crianzade 9 Graduacion.
RN inoxidable con o
R barricas usadas HEAES £N) o El cierre que
. -~ " suslfas dandole X
%}.‘ que como barrica de viene en cada
B b svolumenal i /7 4 ?1 MIL
ol s~ v °s G ias
§~* vino. Dofs resultado es un roble s botella es
N ! vino fresco _ oAbl
= :
- - americanoy reutilizable.
- y afrutado. o
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NAVARRA

MOSCATEL

VENDIMIA
x5 TARDIA
lf‘? - Vino dulce

. procedente de

e
l;:\<” uvas
sobremaduradas

. de Moscatel de

grano menudo

~ . delaFincaEl
'./‘-\

| Bosquede
§\ .+ Traibuenas.

MOSCATEL
VENDIMIA —

TARDIA

fmn‘« Do

-
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~ Vivimos el vino

. Living wine
“ " SERIE JAVIER OCHOA
ROSADO CORAZON DE
DE LAGRIMA FINCA MONTIJO

Elaborado por el
método

tradicional de

. Garnacha, Merlot =
| OCHOA
y Cabernet
Sauvignon de la
Jovian Ol

/

Finca El Bosque
de Traibuenas. R‘%ﬁr

Elaborado con un
90% Merlot y un
10% Cabernet

Sauvignon de la
Finca Montijo, la
mas antigua de

Olite. Pasa 12

' meses en barrica
de roble ameri-
canoy francés y
posteriormente
en botella hasta
su momento

dptimo.
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BEREZI

VINOS SING

ACEITE
JAVIER

Aceite de oliva
Virgen Extra de
las variedades
Arbequinay
Koroneiki

procedentes
de olivos

JRAZON 4

MONTIJO

plantados en
2003 en
Traibuenas. Es

BODEGAS OCHOA

__ el producto
| procedente de
: Primera

Extraccion en
frio.

arbequina &
koroneiki

é

Javier
OCHOA

aceite de oliva
tra




Sidra natural
del Pais Vasco

SAGARDOTEGIA
SIDRERIA
ASTIGARRAGA

Astigarraga, cuna de

la sidra.

15 Generaciones de

productores.

www.astarbe.eus




euskal

sagardoa
Sidra natural
del Pais Vasco
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F j SIDRERIA
" ASTIGARRAGA

- SAGARDOA * EUSKAL SAGARDOA (ESPUMOSO) (ESPUMOSO)
S A ;
S E;%@Fnanza de2 ERERR e > Crianza de 12 Crianza de 24
i'-g: meses. meses. A s o meses antes
RoYalts Sk i de degtielle.
.. Variedades Variedades de degiielle. g, :
T *principales: principales: Método Metodo
5  Astarbe, Astarbe, tradicional. tradicional.
e 'Mendiola Mendiola, Crianza en Crianza en
! prensa del prensa del
MOkO, MOkO, S.XIX S.XIX
Txalaka, Txalaka, Variedades Va.lrie.dades
" Goietxe. Goietxe. principales: principales:
3 . Astarbe y Astarbey
D.O.P. Euskal Mendiola.

Mendiola.

Sagardoa



