
“Sencillamente diferentes” 





www.bodegasitsasmendi.com 

Itsasmendi ha cumplido en el 2019 su XXV vendimia. 

Artesanía vanguardista de una viticultura atlántica 

de montaña.  

Ubicada en Gernika es como la propia Reserva de la 

Biosfera a la que pertenece: natural, diversa,     

compleja y en permanente evolución.  

Bodega innovadora y pionera en el mundo del     

Txakoli, fundamenta su personalidad en la              

diversidad que nos ofrece la naturaleza y en la di-

versidad de las personas que componen la              

organización. 

La calidad de una empresa pequeña se fundamenta 

en la calidad de sus componentes.  



ITSASMENDI BAT BERRI 

Coupage de la      

diversidad            

geológica y           

microclimatica que 

transmiten los      

viñedos vizcaínos 

de Hondarrabi Zuri 

y Hondarrabi Zuri 

Zerratie. 

Maceración  carbónica de   

Hondarrabi Zuri. 

Fruta de hueso, balsámicos, 

manzanilla, flores silvestres 

nos adentran en el complejo 

mundo de las  fermentaciones 

espontaneas,  con levaduras 

indígenas y que proporcionan 

un carácter vinculado al        

viñedo . 

Es el vino que mas nos acerca 

al carácter rustico y salvaje de 

la variedad. 

La ultima fase de la elabora-

ción se realiza en una tinaja de 

arcillas rojas para afinar su    

rusticidad. 

ITSASMENDI TINTO 

Expresión varietal de la Honda-

rrabi beltza en un Tinto joven y 

fresco, de carácter atlántico, de 

un viñedo plantado en medio 

del encinar cantábrico.  

Parcela de terreno calizo       

madurez temprana en el  

municipio de  Gorliz.  

Fermentación en inoxidable y 

breve paso de un mes por  

barricas usadas de roble fran-

cés.  Recuerdos a algunos vinos 

de Loira.  

Pequeña producción de unas 

2000 botellas. 

 



ITSASMENDI ADOS Bakio PARADISUAK 

La clasificación de los  

viñedos en municipios,  

parajes y viñedos singulares 

nos permite elegir cada año 

aquellos viñedos que  

manifiesten todo su  

carácter.  

Armonía entre naturaleza, 

viñedo y filosofía  

vitivinícola.  

Txakolí de Bakio  

100% Hondarrabi Zuri que nace con la  

intención de homenajear a dos hermanas 

(Zabala) más de 20 años en su viñedo de 

Bakio. 

Txakoli que pretende situarse entre el  

Itsasmendi joven y el Itsasmendi 7,  

buscando una ligera crianza con lías pero 

respetando la fruta varietal. 

El terreno margocalizo nos proporciona 

aromas francos y directos y esos ligeros 

recuerdos primaverales  a piedra mojada y 

hierba recién cortada. Acidez vertical de 

esta uva local.  
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MAGNUM 2017 2016 

Añadas 

viejas 
Selección de subparcelas 

de viñedos singulares. 

Crianza sobre lías en  

deposito entre 5-9 meses. 

Transmite con carácter el 

concepto de añada tan  

distinto de un año en la 

cornisa cantábrica. 

La capacidad de 

guarda de este 

Txakoli nos ofrece 

complejidad y  

elegancia con la 

crianza en botella. 



UREZTI EKLIPSE 

MAGNUM 

Otoño vizcaíno  

embotellado cuando 

sus condiciones lo  

permiten. 

Perfecto equilibrio  

entre acidez y azúcar.  

Gran longevidad en  

botella. 

Matrimonio perfecto 

entre la Pinot Noir y 

la Hondarrabi Beltza 

en pleno encinar  

cantábrico. 

Suelos calizos de pH 

básico pegados al 

golfo de Bizkaia. 



Añadas 

2011 2016 

 

Txakoli de estilo libre que 

refleja los pequeños  

detalles vitivinícolas de  

rincones singulares. 

Según el carácter de la uva 

seleccionada se  

elige la forma de  

elaboración cada añada. 
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